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MyOrderApp

LA NUOVA APP OLIVETTI
A SUPPORTO DEL CAMERIERE E DELLA CUCINA

MyOrderApp e 'App opzionale che integra 'ambiente di ristorazione
di MyShopApp con le funzionalita di presa degli ordini da tavolo

e la gestione delle comande in cucina.

E’ facilmente scaricabile attraverso Google Play

su qualsiasi device Android (rel. 5.1 e successive)




Interfaccia grafica coerente con quella di MyShopApp. Facile e intuitiva.

ASSETTO
CAMERIERE

ASSETTO
KITCHEN MONITOR

CARATTERISTICHE DELLA APP

VISTA CAMERIERE

+ Acquisizione degli ordini

+ Gestione tavoli

+ Gestione delle comande (personalizzazioni, variazioni
in quantita, note)

+ Messaggistica istantanea con la cucing, con gli altri addetti
di sala e col banco

« Ricezione di notifica automatica di una preparazione
completatain cucina

« Personalizzazioni sul singolo device (supporto multilingua,
articoli preferiti, impostazione categorie, ordine di portata,
suoni e feed-back al ricevimento di comunicazioni dalla cucina

o dal banco)
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Licona del launcher

VISTA KITCHEN MONITOR

* In alternativa o a complemento della stampante di comanda

« Gestione degli ordini in arrivo e dei tempi di lavorazione

+ Messaggistica istantanea tra gli addetti di sala e il banco

« Notifica automatica alladdetto di sala dell'avvenuta
preparazione di una portata

« Personalizzazioni sul singolo device (supporto multilingua,
suoni e feed-back al ricevimento di un nuovo ordine)

« Alert grafico e acustico alla ricezione di un nuovo ordine
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OLIVETTI S.P.A.
STRADA MONTE NAVALE 2/C
10015 IVREA (TO) ITALIA

www.olivetti.com

MyOrderApp é distribuito da Olivetti S.p.A.
(04/2021)

Prestazioni riferite a un utilizzo del prodotto in condizioni ottimali.
Con riserva di variazione delle specifiche tecniche.




